
前
　
菜 
旬
菜
三
種
盛
り
合
せ

造
　
り 

三
種
盛
り
合
せ

小
　
鍋 

鱧
の
蕃
茄
鍋

焼
　
物 

油
目
塩
焼
き
　
ず
ん
だ
そ
〜
す
敷
　
蓮
の
芽

洋
　
菜 

ソ
フ
ト
シ
ェ
ル
シ
ュ
リ
ン
プ
の

 

　
　
貝
柱
ム
ー
ス
フ
ァ
ル
ス
フ
リ
ッ
ト

 

　
　
メ
ゴ
チ
の
変
り
揚

洋
　
皿 

国
産
交
雑
牛
の
ロ
ー
ス
ト

 

　
　
ポ
テ
ト
と
雲
丹
の
ソ
ー
ス

 

　
　
シ
ャ
リ
ア
ピ
ン
の
ジ
ュ
レ
掛
け

冷
し
鉢 

水
茄
子
旨
煮
　
鰻
　
酢
取
り
茗
荷

食
　
事 

雑
魚
御
飯

香
の
物 

二
種
盛
り

留
め
椀 

味
噌
汁

デ
ザ
ー
ト 

カ
ッ
サ
ー
タ

「
旬
香
」
し
ゅ
ん
か 

六
、五
〇
〇
円

全 

十
一 

品

食
前
酒 

季
節
の
果
実
酒

前
　
菜 

旬
菜
五
種
盛
り
合
せ

造
　
り 

四
種
盛
り
合
せ

小
　
鍋 

鱧
の
蕃
茄
鍋

焼
　
物 

油
目
塩
焼
き
　
ず
ん
だ
そ
〜
す
敷
　
蓮
の
芽
　
そ
の
他

洋
　
菜 

ソ
フ
ト
シ
ェ
ル
シ
ュ
リ
ン
プ
の

 

　
　
貝
柱
ム
ー
ス
フ
ァ
ル
ス
フ
リ
ッ
ト

 

ヒ
メ
ダ
イ
の
変
り
揚

洋
　
皿 

国
産
交
雑
牛
ロ
ー
ス
　
コ
ー
ル
ス
テ
ー
キ

 

　
　
ポ
テ
ト
と
雲
丹
の
ソ
ー
ス

 

シ
ャ
リ
ア
ピ
ン
の
ジ
ュ
レ
掛
け

冷
し
鉢 
水
茄
子
旨
煮
　
鰻
　
酢
取
り
茗
荷

食
　
事 

雑
魚
御
飯

香
の
物 

三
種
盛
り

留
め
椀 

味
噌
汁

デ
ザ
ー
ト 

カ
ッ
サ
ー
タ

デ
ミ
コ
ー
ヒ
ー

「
悠
宴
」
ゆ
う
え
ん 

八
、〇
〇
〇
円

全 

十
三 

品

食
前
酒 

季
節
の
果
実
酒

前
　
菜 

旬
菜
七
種
盛
り
合
せ

造
　
り 

五
種
盛
り
合
せ 

氷
鉢
盛
り

小
　
鍋 

鱧
の
蕃
茄
鍋

焼
　
物 

油
目
塩
焼
き
　
ず
ん
だ
そ
〜
す
敷
　
蓮
の
芽
　
そ
の
他

洋
　
菜 

ア
ワ
ビ
の
ブ
ル
ギ
ニ
ヨ
ン
風

 

　
　
ソ
フ
ト
シ
ェ
ル
シ
ュ
リ
ン
プ
の

 

貝
柱
ム
ー
ス
フ
ァ
ル
ス
フ
リ
ッ
ト

洋
　
皿 

黒
毛
和
牛
　
コ
ー
ル
ス
テ
ー
キ

 

　
　
ポ
テ
ト
と
雲
丹
の
ソ
ー
ス

 

シ
ャ
リ
ア
ピ
ン
の
ジ
ュ
レ
掛
け

冷
し
鉢 

水
茄
子
旨
煮
　
鰻
　
酢
取
り
茗
荷

食
　
事 

雑
魚
御
飯

香
の
物 

三
種
盛
り

留
め
椀 

味
噌
汁

デ
ザ
ー
ト 

カ
ッ
サ
ー
タ

デ
ミ
コ
ー
ヒ
ー

「
華
宴
」
か
え
ん 

一
〇
、〇
〇
〇
円

全 

十
三 

品

2 0 2 4（ 令 和 6 ）年 6 月 1 日 ～ 8 月 3 1 日

季 節 の 和 洋 会 席 　 水 無 月  文 月  葉 月

※価格は１名様分の料金です（税・サ込）　　※メニュー内容は食材の入荷状況により変更する場合がございます　　※宴会場または個室でのお食事となります
※当ホテルで使用しているお米は全て国産米です　　※ご宴会は10日前までにご予約ください　　※食材手配の都合により1週間前よりお取消料をいただきます

＜宴会予約＞TEL:06-6772-1445

ば
ん
か

ば
ん
か

あ
ぶ
ら
め

ば
ん
か

あ
ぶ
ら
め

あ
ぶ
ら
め


