
内容一例　【壱の重】キャビア、フォアグラムース焦がし蜂蜜の赤ワインゼリー、国産伊勢海老ゴマソース ショーフロア、真鯛と野菜のパイ包み焼き、ズワイガニと
帆立貝柱のテリーヌ バジルチーズソース、パテ ド カンパーニュ、みかん鶏トリュフ入ガランティン、黒毛和牛ロース ローストビーフ オニオンドレッシング、【弐の重】
鮑雲丹焼、鰤西京焼、花餅、海老、烏賊黄金焼、黒糖ローストポーク、和牛時雨煮、牛サーロイン生ハム、塩レモンチキンロール、ドライフルーツとナッツのテリーヌ、

林檎タルト、杉板奉書柿、【参の重】鰻巻玉子、穴子月冠、鱈子昆布巻、棒鱈、寿マロン、数の子、穂付筍、蛯芋旨煮、酢蛸、鮭小川巻、帆立旨煮、椎茸、唐墨、【与の重】
いくら、黒豆、かすみ梅、網笠柚子、田作り、酢蓮根、甲いか金柑黄金和え、帆立たらこ雲丹和え、白さば河豚昆布〆、カシューナッツ飴炊、中華くらげ、松葉羽子板　他

詳しくは公式サイトへ
awina -osaka .comTEL: 0 6 - 6 7 7 2 - 1 4 4 5 受付 9:00～18:00

■電話予約／来館予約

6～7人用　和洋折衷 76品目

約213×213×高さ261mm

限定
5台

※ネット予約不可・早得適用外

※おせち消費期限：2026年1月1日　※価格には消費税8%（軽減税率）が含まれています　※写真はイメージです 容器および料理内容は仕入れ状況等により変更する場合がございます

「饗宴」ご予約期間 2025年 9/15 9：00～11/30 18：00まで 2025年11/30 18：00までキャンセル期限
※限定数に達し次第受付終了


