
旬
菜
五
種
盛
り
合
せ

前
　
菜

造
　
り

四
種
盛
り
合
せ

全
十
三
品

　
⼋
，
〇
〇
〇
円

「
悠
宴
﹂

ゆ
う
え
ん

食
前
酒

季
節
の
果
実
酒

デ
ミ
コ
ー
ヒ
ー

全
十
⼀
品

　
六
，
五
〇
〇
円

「
旬
⾹
﹂

旬
菜
三
種
盛
り
合
せ

前
　
菜

造
　
り

三
種
盛
り
合
せ

煮
　
物

土
瓶
蒸
し

黒
豚
と
季
節
の
野
菜
梅
酒
蒸
し

小
 
鍋

黒
胡
⿇
ぽ
ん
酢

洋
　
⽫

国
産
交
雑
牛
と
⽊
の
⼦
ト
マ
ト
煮

ほ
う
れ
ん
草
ヌ
イ
ユ
添
え

食
 
事

松
茸
ご
飯

香
の
物

二
種
盛
り

留
　
椀

味
噌
汁

デ
ザ
ー
ト し

ゅ
ん
か

季節の和洋会席　長月 神無月
霜月
2026 (令和８)�年�9�⽉�1�⽇∼2026�(令和８)�年�11�⽉�30�⽇

全
十
三
品

　
⼀
〇
，
〇
〇
〇
円

「
華
宴
﹂

旬
菜
七
種
盛
り
合
せ

前
　
菜

造
　
り

五
種
盛
り
合
せ
　
氷
鉢
盛
り

か
え
ん

食
前
酒

季
節
の
果
実
酒

デ
ミ
コ
ー
ヒ
ー

※価格は１名様分の料金です (税金・サービス料込み)

※当ホテルで使用しているお米はすべて国産米です

※メニュー内容は食材の入荷状況により変更する場合がございます

※宴会場または個室でのお食事となります

※ご宴会は 10日前までにご予約ください

※食材手配の都合により１週間前よりお取消し料をいただきます

酢
の
物

サ
ー
モ
ン
　
南
⽠

洋
　
⽫

食
 
事

松
茸
御
飯

香
の
物

三
種
盛
り

留
　
椀

味
噌
汁

デ
ザ
ー
ト

洋
　
菜

ア
ワ
ビ
の
ベ
ア
ル
ネ
ー
ズ
ソ
ー
ス

食
 
事

松
茸
御
飯

香
の
物

三
種
盛
り

留
　
椀

味
噌
汁

デ
ザ
ー
ト

ブ
ラ
ン
マ
ン
ジ
ェ
　
柿
ソ
ー
ス

洋
　
菜
 

太
刀
⿂
の
海
⽼
ム
ー
ス
巻

　
 
メ
ゴ
チ
の
ポ
テ
ト
⾐

橙
ド
レ
ッ
シ
ン
グ そ
の
他

煮
　
物

土
瓶
蒸
し

黒
豚
と
季
節
の
野
菜
梅
酒
蒸
し

小
 
鍋

黒
胡
⿇
ぽ
ん
酢

の
ど
ぐ
ろ
ポ
テ
ト
衣
 
⽊
の
⼦
味
噌
に
て

洋
　
⽫

国
産
交
雑
牛
ス
テ
ー
キ

フ
ォ
レ
ス
テ
ィ
ー
ヌ
ソ
ー
ス

酢
の
物

サ
ー
モ
ン
　
南
⽠

橙
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
そ
の
他

ブ
ラ
ン
マ
ン
ジ
ェ

　
 
 
 
柿
ソ
ー
ス

煮
　
物

土
瓶
蒸
し

洋
　
菜
 
イ
ト
ヨ
リ
の
海
老
ム
ー
ス
巻

黒
豚
と
季
節
の
野
菜
梅
酒
蒸
し

小
 
鍋

黒
胡
⿇
ぽ
ん
酢

国
産
交
雑
牛
と
⽊
の
⼦
ト
マ
ト
煮

ほ
う
れ
ん
草
ヌ
イ
ユ
添
え

酢
の
物

サ
ー
モ
ン
　
南
⽠

橙
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
そ
の
他

ブ
ラ
ン
マ
ン
ジ
ェ
　
柿
ソ
ー
ス

の
ど
ぐ
ろ
ポ
テ
ト
衣
 
⽊
の
⼦
味
噌
に
て
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